
 

 בס"ד

  חלבי -פאי לימון 
  

הבצק היו פריך ומתוק ויכול להוות בסיס לסוגי 
  פאי שוים, כשאפשר לשחק עם המילוי.

  

 ק:לבצ
  גר' קמח 300
 גר' חמאה 200
 גר' אבקת סוכר 100

  חלמוים 3

  הכת הבצק:
מזון את כל החומרים עד לקבלת בצק פירורי. הוסיפי שלושה שימי במעבד 

 .חלמוים והמשיכי לערבב עד לקבלת בצק אחיד
 .עטפי את הבצק והיחי במקרר לחצי שעה

  .מעלות 180-שמי תבית פאי ורדדי את הבצק, חוררי ואפי כעשר דקות ב
  

 י:למילו
 כוס סוכר

 לימוים 3
 ביצים שלמות 3
 חלמוים 4

  חמאהגר'  125

  :מילויהכת ה
 .סחטי את הלימוים וגרדי את הקליפה

היחי במחבת את כל החומרים עם מחצית מכמות החמאה וערבבי על אש 
קטה עד שהסוכר מס. הוסיפי את החמאה הותרת והמשיכי לערבב עד 

שהתערובת מסמיכה. הסירי מהאש והמשיכי לערבב עוד קצת עד שהתערובת 
 .מתקררת

 
 230דקות בחום של  5-8התערובת על הבצק האפוי למחצה ואפי כ צקי את 

  .מעלות עד להשחמת הבצק

 תיאבון!ב


